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'Koken met bier 2008' heeft zes winnaars - 02/10/2008

BRUGGE - In Syntra
West vond maandag de
wedstrijd 'Koken met bier
2008’ plaats. De jury
onder leiding van Stefaan
Coutteyne, co-auteur van
het boek 'Koken met bier’,
duidde zes laureaten aan.

In die jury zetelden Jef
Vandersteen, bierkenner
en mede- auteur van 'Koken met bier', zijn echtgenote mevrouw
Vandersteen, gespecialiseerd in koken met bier en de heren
Coudeville en Declercq, juryleden van De Zilveren Pollepel.

In de categorie 'Beste combinatie bier en visgerecht' won Dirk
Vandebosch van 't Kapittel-Crowne Plaza Hotel met een zeebaars
op lage temperatuur gegaard in Brugse Zot, een spiesje van
langoustines in tempura, wortelmousse met citroénolie en druppels
Hollandaise.

Stijn Vandermeersch, chef bij restaurant Patrick Devos, trok aan
het langste eind bij 'beste combinatie bier en vleesgerecht' met
konijn met pruimen 'New Style'. Voor de 'Beste Bistro keuken'
tekende Kris Floréal van Bierbrasserie Cambrinus met een
lamskroontje met honing en bruine barbar. De 'Prijs van de
Originaliteit' ging naar Michaél Bootman van Sint Barbe met een
creatie van rode biet met oude geuze van Girardin.

Het 'Beste exotische biergerecht' kwam van Kristof Deprez, chef
van De Mangerie: een lauw slaatje van handgepelde garnalen en
Belgische mosselen met gember en koriander, espuma van tom
yan khung met geuze Girardin. De prijs voor 'Beste vernieuwing
van een klassiek gerecht' kwam Jiirgen Aerts van Bistro Kok-au-
vin toe: in Tripel Karmeliet gebraiseerde Belgische
varkenswangetjes met witlof, girollen en knolselderpuree,
sjalottenconfituur met Granny Smith- appel en een krokantje van
peperkoek.

Negen andere deelnemers vielen niet in de prijzen. De zes
laureaten mogen op de tweede editie van het BAB-Bierfestival
(Brugse Autonome Bierproevers) hun gerecht klaar komen maken
in de demonstratiekeuken. November wordt trouwens de maand
van het bier in Brugge met elke maandag, woensdag en zaterdag
bierhistorische wandelingen met de mogelijkheid tot een bezoek
aan de brouwerij De Halve Maan. (svv)



