H ddl tJ €-de-voorste

Bistra Kok au Vin in de Ezelstraat bestaat nog maar twee jaar maar bouw-
de in die tijd een aardige reputatie op. Het restaurant heeft zijn naam al-
vast niet gestolen : zaakvoeders lurgen en Britt Aerts-Vanzandweghe
wisten het interieur heel toepasselijk op te luisteren met talrijke afbeel-
dingen van hanen. Maar niet alleen het interieur is om op te eten; ook de
gerechten die er geserveerd worden, verdienen een pluimpje. De keuken
is hoofdzakelijk Frans getint. Hier vind je nog de typische bereidingen die
je niet meer zo vaak aantreft, zoals Pot-au-feu Royale, Waterzooi van
kreeft, lerse Rib Eye, hazenrug,... De gerechien en suggesties worden ie-
der seizoen aangepast. Zo ligt de nadruk momenteel op wildgerechten
en typische wintergerechten. Wat dacht je bijvoorbeeld van een Trio van
wildpateés of een heerlijke fazantenbereiding ? Verder kan je hier kiezen
tussen verschillende menu’s, zoals het kreeftenmenu, het bistromenu of
het lunchmenu. Ook de wijnkaart cogt heel uitgebreid; er is keuze tussen
wereldwijnen en Franse wijnen. Openvan 12 utot 14 u. 30 en 18 u. 30
ot 23 u. Gesloten op woensdag en donderdag-

= Kok au Vin, Ezelstraat 19/21, Brugge. Tel. 050 33 95 21, www.kok-au-vin.be.



