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NIEUWS / INFO

Van harte welkom in onze bistro !

Wij koken voor U van dinsdag tem zaterdag
Vanaf 12.00h tot 14.00h
18.30h tot 22.00h

Zondag en maandag zijn onze sluitingsdagen

Vraag naar onze kindergerechten

Wij aanvaarden creditkaarten vanaf 30,-€
Groepen zijn mogelijk tot 40 personen.
Ook zijn er bij ons cadeaubonnen te verkrijgen, een leuke manier om iemand te verwennen!
Een etentje thuis met familie, vrienden of gewoon voor Uzelf?
Onze traiteurdienst staat voor U klaar.

Meer inlichtingen hierover aan de bar.

Chef Jirgen werkt uitsluitend met dagverse producten, gelieve ons dan ook te verontschuldigen
indien een gerecht niet meer voorradig is.

Onze kelner Ben wordt gekleed door Nicolas,
hemden en kostuums op maat
Gistelsesteenweg 196
8200 Sint-Andries

Wij wensen U een aangenaam en culinair uitstapje toe!

Het Kok au Vin team

Ezelstraat 21 — 8000 Brugge — T +32 (0)50 33 95 21 — F +32 (0)50 34 65 23
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MENU BIB GOURMAND

BIB GOURMAND MENU

Huisgemaakte paté van fazant — ganzenlever en pruimen — vijgenchutney — toast
Terrine de faisan maison — foie doie et prunes — chutney de figues - toast

of ~ou

Zeeuwse oesters 4 x anders
Huitres de Zélande en 4 fagons

Filet van rogge - shi také — gewokte paksoi — créme van pastinaak — Japanse andoorn
Filet de raie meuniéere — shi také — paksoy — créme de panais — crosnes

of ~ou

Kalfsschorsvel — bordelaise — sjalot — bloemkool — ratte de Touquet
Onglet de veau — bordelaise — échalote — choufleur — ratte de Touquet

Dessert of Irish Coffee
Dessert ou Irish Coffee

Menu in 3 gangen aan € 35
Menu in 4 gangen aan € 45

Menu 3 gangen all-in aan € 57
Menu 4 gangen all-in aan € 70
( aperitief — aangepaste wijnen — koffie )
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VOORGERECHTEN

HAANTJES DE VOORSTE

Huisgemaakte kroketten van handgepelde grijze garnalen
Les croquettes aux crevettes grises fraiches maison

Franse “Gillardeau” oesters n°4 natuur ( min. 3st)
Les huitres “Gillardeau” n°4 nature

1/2 Kreeft in de oven — gember limoenboter — groene kruiden
(per 2 pers)
Demi homard grillé — beurre du gingembre — citron vert — fines herbes

Gebakken mergpijp met grof zout en toast
Os a moelle grillés a la fleur de sel et toast

SEIZOENSSUGGESTIES

Zeeuwse oesters 4 x anders
Huitres de Zélande en 4 fagons

Huisgemaakte paté van fazant — ganzenlever en pruimen -
vijgenchutney — toast
Terrine de faisan maison — foie doie et prunes — chutney de figues - toast

Pompoenrisotto — verse geitenkaas uit Uxem — notencrunch
(vegetarisch)

15,00/ 21,00

p.stuk 3,00

p.p. 19,00

12,50

15,00

15,00

15/ 21,00

Risotto a la citrouille — fromage de chévre de ferme des cabris — crunch aux noix
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HOOFDGERECHTEN

HAANTJES DE VOORSTE

Coq au Vin van de chef — verse frieten
Coq au vin a la fagon du chef — pommes frites

West Vlaams rood rund — 4 weken dry aged - béarnaise of peperroom
Le boeuf rouge de Flandre Occidentale — & la béarnaise ou au poivre concassé

Gebakken grietbotfilet - grondwitloof — huisgepelde garnalen —
puree van vitelotte
Filet de barbue meuniére — endive Belge — crevettes grises — purée de vitelottes

Rundstartaar a la minute bereid - verse frietjes en salade
Steak tartare “minute”

SEIZOENSSUGGESTIES

Kalfsschorsvel — bordelaise — sjalot — bloemkool — ratte de Touquet
Onglet de veau — bordelaise — échalote — choufleur — ratte de Touquet

Varkenswangetjes — Westmalle dubbel — Bekegemse eendenlever -
vijgenchutney — créme van knolselder

Joue de porc — Trappiste de Westmalle — foie de canard pbelé —
chutney aux figues — célerie rave

Filet van rogge — shi také — gewokte paksoi — créme van pastinaak —
Japanse andoorn
Filet de raie meuniére — shi také — paksoy — creme de panais — crosnes

23,50

27,00

28,00

19,50

23,50

25,00

23,50
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a APERITIEVEN
Bistro I”
Maison ( Prosecco — huisgemaakt sorbet van seizoensfruit) ........cccocoeeeiiieiiiiinnnns €9,00
Coupe Champagne Demilly de Baere .........ccooiueiiiiiiiiieiiie e €9,00
Glaasje ProSeCCO D& FAVEN. .....ciiiuiiiiiiiiee ettt €7,00
KT ROYEIE ...t e e sttt e e st e e e s ate e e e s ante e e e sanreeeeens € 8,50
¢ €5,00
Do e ToTS ] o 1= o USRI €4,50
MEAIUM SHEITY ...ttt e st e e e s rate e e s sanre e e e snneeeeeens €4,50
L AT A1 (S o (o T €4,50
R (0T [T o 1 (o Y €4,50
Rode POrto 10 JAAr OUG......oeiiiieiieeieee ettt e e e ea e e e e e €6,00
L AT AL (ST, =T 1] o SRR €450
R {oTo [\, F= U 11 RSO €450
(7= g [o1F= TR €450
L@ 10 ] o = o TSP €6,00
PiSang AMDON ... e s €6,00
Y= = €6,00
PaASSO@ ..o iiieeeeeeeeeee e €6,00
+ supplement cola, tonic, Vers fruitSap : ...ceve e €2,00
T LT U o (S O g P= 1 C=T 0 (= €4,50
R {Tor= T (o I PO €6,00
e (oTo A IRV oI o] F= o [T SRR €7,00
N [o] g le [T a == ST PPPPPPR €5,00
(@ 0T [ 1T == T S €6,00
== To7=1 o | €6,00
[ P21V 101 = €6,00
WWISKY ettt e et e e et e e e e n e e e e n b e e e e b e e e e e anaee e e annee €6,00
1o R RRRRPRRRRRRRRRRRRRN €6,00
LAY o T = €6,00
+ supplement cola, tonic, Vers fruitSap : .....oeeeiiiee e €250
Straffe Hendrik van Net VAl ..............uuveieiiiiiiiiiiiiiirie e erabesererssesesesssesesereresesanes €4,00
Brugse Zot van het vat...... ... € 3,80
1 CT o] oI 1 T PP URRTRR vanaf € 2,60
R A ITo 1 2= 101 1= o [ URRSSSIN vanaf € 2,40
Y2 liter chaudfontaine mineraal / BruiSeNd...........cooiiiiiiiieeiii e € 4,00
1 liter chaudfontaine mineraal / bruiSend..............ooovvvviiiiiiiieiiiieeieeeeeeeeeeeeeeeeeee €7,00
RV =TSR {011 T=T o PR €5,00
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DESSERTS | WARME DRANKEN

NAGERECHTEN

B CreME DIUIBE.........eeeeeeeeei bbb ba b babasaberasesesesesssesssssesesesssenernnes €7,50
= Dameblanche “MINUTE” ...........oo e €750
= Tarte tatin van Jona gold appel — calvadosroom - vanilleijs ................cc.cccceeene €7,50
= Moelleux van fondant chocolade - vanille-ijs - engelse room en coulis............... €7,50
= Tiramisu — speculoos - baileys - MokKaijs. ..............ccccocovriiiiiiiini e, €7,50
= Jrish/Italian/French Coffee.............cciiiiii e raaereaeaeseranes €7,50

WARME DRANKEN

LI 0] 11 1= TSR €2,80
T B 1T o= SO €2,80
I 1Y/ (o] 4= LSRR €2,80
T I o1 = TSSO €2,80
B 07 o] 01811 o F USSR €2,80
B KOFfi@ VEBIKEEIA . ...eeiiiiiii bbb e b e s sasassasssssassssssssssnsssssnsnsnnns € 3,50
DIGESTIEVEN

I L 11S] gV O £ 1Y T RS €7,00
= Whisky GIENFIAAICN .....eviiiiiee e e e €7,00
B WHISKY J&B... e €7,00
= Whisky JOhNNI@ WaIKET. .....cooiiiiiieee e €7,00
B WHISKY Ml ... €8,00
I @7 o | F= ol 1 - U =) | PR €7,00
B Cognac RemMY Martin .....ooueeee it €8,00
B Calvados Pays A AUQJE ......ceeiiee ettt €7,00
LT O o F=1 (=N =< YRR €7,00
R C [ -1 o] o - WU €7,00
LI 011 = T AV A1 1=V [ SRR €7,00
LI € 1= (o IV F= 10 =T R RRRRRRRRN €7,00
LT 01101 (== U [PPSR €7,00
B AMAretto di SArONNO ... ...uuiuiiti bbb b raaaaaaaaaaaraaaasasssasssssssssssssssnnnnsnnes €7,00
I 7 1] 1= = TR €7,00
TS T Y1 0] o]0 L= W €7,00




